
Chili con carne  
16 Personen 
--> ~ 30 Portionen  

ca 140 min Kochzeit  

3kg            Hackfleisch     1 kg  

0,5 l           Öl      zu Hause 

2 kg           Zwiebeln     300 g 

2,5 kg        Kartoffeln     500 g 

2x 400g      Pizzatomaten gehackt    400 g 

4x 400ml     Tomatencremesuppe (Edeka)  800 g 

2x 500g      past. Tomaten     500 g 

1x 200g      Tomatenmark     halbe Tube 

3x 340g      Mais (Dose)     340 g 

0.7 l           Sprudelwasser     Wasser wie Bedarf 

8x              frische rote Paprika    2 Stk. 

4,5 kg        rote Bohnen    1000 g 

        einkochen ca 45 min  

50g            Paprikagewürz  

30g            schwarzer Pfeffer  

4x              Knoblauchzwiebeln  

~5g            gemahlenes Chili-Pulver (Edeka)  

etwas         Curry  

zum Nachschärfen: Chili-Flocken (Edeka)  

 


